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PREENCHER EM LETRA DE FORMA

12 VIA DO PROPRIETARIO

PROPRIETARIO:

BUFFET

ENDERECO:
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CIDADE:

ESTADO:

CNPJ:

INSCR.EST:

NOTA FISCAL N

1. Apresentacao

DATA:

EQUIPAMENTO:

MODELO:

REVENDEDOR:

ENDEREGO:

CEP:

CIDADE: ESTADO:

ASSINATURA E CARIMBO
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INSCR.EST:
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ESTADO:

DATA:

EQUIPAMENTO:

MODELO:

REVENDEDOR:

ENDERECO:

CEP:

REVENDEDOR:

CIDADE: ESTADO:

ASSINATURA E CARIMBO

ENDERECO:

VENDEDOR:

FONE:

Parabéns por ter escolhido um produto TOMASI.
Vocé esta recebendo um equipamento de qualidade.

Os BUFFETS TOMASI foram desenvolvidos para atender
sua necessidade com eficiéncia e durabilidade.

Possuem sistema de aquecimento ou resfriamento de alto
rendimento com baixo consumo de energia, o que resulta em
6timo desempenho.

Os BUFFETS TOMASI possuem tanque para banho-
maria e cubas fabricados em aco inoxidavel, pés com rodizios, e
luminaria de vidro, caracteristicas que lhe darao excelente
rendimento e satisfacdo ao efetuar o seu trabalho.

Sao doze modelos, a sua disposicdao, que podem contar
com:

O AQUECIMENTO - Resisténcia elétrica
O RESFRIAMENTO -Gelo-X

Estamos certos de que este equipamento lhe dara
excelente rendimento e satisfaciao ao efetuar o seu trabalho.

Este manual contém todas as instrucdes sobre o seu
BUFFET. Leia-o atentamente antes de pér o equipamento em
funcionamento.

Devido ao constante desenvolvimento de nossos produtos, em busca da
melhor qualidade, as informagées contidas neste manual.
poderdo ser alteradas sem prévio aviso.

Edicao
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2. Caracteristicas Técnicas

MODELO ‘ QUANT. ‘ COMPR. | PROF. ALTURA’ TAM. *CARRO
CUBAS CUBA (cm) || TERMICO

DBQ-03 | 3 | 129 cm | 61cm| 140 cm | 44X30X10| Q |

DBQ-04 | 4 | 168 cm | 61 cm| 140 cm | 44X30X10| Q |

DBQ-05 | 5 | 207 em | 61 cm| 140 cm | 44X30X10| Q |

DBF-03 | 3 | 129 cm | 61 cm | 140 cm I 44X30X10| F |

DBF-04 | 4 | 168 cm | 61cm | 140 cm | 44xsox10| F |

DBF-05 | 5 | 207 cm | 61 cm| 140 cm | 44x30x10| F |

BQST-06 | 6 | 129 cm | 61 cm| 140 cm | 20x30x10 | Q |

BQ@ST-08 | 8 | 168 cm | 61 cm | 140 cm | 20x30x10 | Q |

BQST-10 | 10 | 207 cm | 61'cm| 140 cm I 20x30x10 | Q |

BFST-06 | 6 | 129cm | 61 cm | 140 cm | 20x30x6,5| F |

BFST-08 | 8 | 168 cm | 61 cm| 140 em | 20:430x6,5| F |

BFST-10 | 10 | 207 em | 61 cm| 140 cm | 20x30x6,5| F |

ESPECIFICACOES |

Temperatura Até 90 °C

de trabalho

Alimentagao 110 Vou 220V

Elétrica

Potencia total || Modelos: DBQ-03/DB@-04/B@ST-06/B@ST-08 = 2000W

Potencia total || Modelos: DB@-05/B@ST-10/ = 4000W

*Tipos de Carro Térmico

@ = Quente - Aquecido por resisténcia
F = Frio - Refrigerado por Gelo-X
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A MAX INDUSTRIA METALURGICA LTDA. Assegura aos proprietarios de seus
produtos garantia contra qualquer defeito de material ou de fabricagdo que apresentar no
prazo de seis meses contados a partir da data de aquisigdo do primeiro comprador,
consumidor, aquisicéo esta feita na propria empresa ou em seus revendedores.

8. Certificado de Garantia

A MAX INDUSTRIA METALURGICA LTDA. Tem exclusividade em dar pareceres e n3o
autoriza outras pessoas a julgar defeitos apresentados durante a vigéncia da garantia e
restringe sua responsabilidade a substituicdo de pecas defeituosas, desde que a critério
de seu técnico credenciado se constate falha em condigbes normais de uso.

A méo de obra e a substituicdo de alguma pega com defeito de fabricagdo, em uso
normal dos produtos, seréo gratuitas dentro do periodo de garantia.

0 CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:
A garantia fica anulada para os equipamentos eventualmente reparados, modificados ou
simplesmente desmontados, assim como para os equipamentos que houverem sido
utilizados em desacordo com as especificacdes e orientagio da fabrica.

O Excluem-se da garantia:

Desgaste natural, utilizacdo inadequada, efeitos de corrosdo, possiveis quebras de
vidros, quedas e fogo.

O Fica extinta qualquer garantia:
Pelo decurso do prazo de validade.

Pela nao observancia de qualquer uma das recomendacgdes constantes neste TERMO
DE GARANTIA.

Quando nao for enviada a fabrica a 22 via do cupom em anexo, devidamente preenchida,
juntamente com a copia da nota fiscal de venda.

Para qualquer demanda judicial fica eleito o foro da comarca de Caxias do Sul - RS, com
renlncia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.
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3. Inspecdo de Recebimento

Verifique as condicdes de seu equipamento no momento
do recebimento. O produto devera estar envolto em filme plastico
ou em embalagem de madeira, conforme o tipo de transporte
utilizado.

Se houver indicios de pancadas, quedas ou avarias
verifique com os responsaveis pelo transporte e entre em contato
com o departamento de vendas da TOMASI no momento do
recebimento.

4, Retirando da Embalagem

Observe ao desembalar a maquina os cuidados com os
componentes protegendo os mesmos para nao danifica-los.

Observe especialmente os vidros, ao manusear para que
nao ocorram quebras.
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5. Montagem

Seu BUFFET esta sendo entregue semi-montado para
proteger as pecas frageis no transporte.

A seqliéncia a seguir ira lhe orientar na montagem dos
componentes.

A primeira etapa sera montar a estrutura principal entre
as estruturas tubulares laterais.

Estruturas Estrutura
Tubulares Laterais

principal

v' Coloque o0 conjunto da
estrutura principal entre as
estruturas tubulares laterais
e fixe os parafusos.

» ]

| — Parafusos de fixagdo da
—__ estrutura.

v" Nao efetuar o aperto total dos parafusos.

BUFFET

O Limpeza do tanque banho-maria.

Retire as cubas com
as tampas e o0s

/ divisores.
Retire o parafuso do
f dreno abrindo o
mesmao.

RESISTENCIA
N\ \

DRENO

14

A agua armazenada devera ser escoada em um
recipiente.

Faca a limpeza do tanque e da resisténcia com sabao
neutro e agua limpa.

Recoloque o parafuso do dreno novamente certificando-se
que o mesmo fique bem vedado.

Abasteca novamente com agua limpa o tanque até o nivel
indicado.

Pronto! Seu equipamento pode ser utilizado novamente.
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8. Limpeza e Manutencdao

Este equipamento foi desenvolvido para operar com o
minimo de manutencdo e com longa
vida 1til.

No entanto para garantir esta
durabilidade dos componentes e o bom
desempenho é necessario observar as
informacdes a seguir e efetuar a
limpeza periodica e manutencao
preventiva.

0 Modelos DB@ e BQST

BUFETT, desconecte o cabo de alimentacdo elétrica.

Q Antes de efetuar a limpeza e verificacao do seu
Para sua seguranca!

Nunca faca a manutencao do equipamento sem as
!! devidas protecoées.

Lembre-se que este equipamento opera com
superficies aquecidas!

A

Ao retirar as cubas cuidado
com a liberagdo de ar quente!
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Em seguida monte os tubos de amarracio inferior.

v Fixe os tubos de amarragio inferiores.
v Observe a correta posicéo da

arruela devendo ser montada

junto a cabec¢a do parafuso.

Parafuso

-

|_—" Tubo de amarracio
[ inferior

—

Arruela
N

v Nido efetuar o aperto
total dos parafusos.

Lateral

A proxima etapa sera montar os vidros.

Para a fixacdo dos vidros utilize as
arruelas especiais e as porcas do tipo
calota.




v Fixe os vidros da forma seguinte.

Arruela >
o
Parafuso ; l

Observe a posigao correta
dos Parafusos, Porcas e
Arruelas.

Porca Calota

Arruela

Arruela Amortecedora

Arruela Amortecedora

v Faca o aperto total dos parafusos para proporcionar a rigidez

estrutural a todo o conjunto.

BUFFET

Nos modelos frios: BFF, que
utilizam GELO-X o
procedimento € o seguinte.

Congele  préviamente  o0s
GELO-X por pelo menos seis
horas.

Colocar um GELO-X abaixo
de cada cuba.

2

O Estes modelos dispensam o uso de Agua no tanque
banho-maria.

O Estes modelos nao utilizam alimentacao elétrica.
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A resisténcia v Coloque os divisores das cubas, e as cubas na estrutura do
7 deve ficar totalmente tanque.
~ . imersa na agua para Divisores 1l

nao queimar.

Divisores

Em seguida conecte o cabo na
alimentacao eletrica.

“‘.'llll...

I v' A tltima etapa é colocar as tampas das cubas, e 0 seu

Ligue o termostato. Este BUFFET estara completamente montado.

possui uma faixa de
temperatura de 0 al120°C, porém
nunca ultrapasse a faixa dos
90°C no botao regulador.

A lampada neon indica o
aquecimento da resisténcia.

Apos ligar o termostato, /o REGULADOR
aguarde o total aquecimento LAMPADA
da agua para entdo colocar os NEON
alimentos.

Cuidado!
& Este equipamento opera com superficies aquecidas!

n 8



6. Instalacéao

Antes de ligar o seu BUFFET a
rede elétrica certifique-se que a

alimentacao elétrica tenha a mesma
tensdo do seu BUFFET (110 ou 220 V).

O conector elétrico possui um plug
para tomada, e fixado na estrutura
esta o fio terra.

110/220V

TERRA

Cuidado!
Nao opere este equipamento sem aterramento!

Tomasi
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7. Funcionamento

Para operar o seu BUFFET
faca os seguintes procedimentos:

Verifique se o bujao de dreno de agua
esta fechado.

Faca o abastecimento

com agua limpa na bacia de
banho maria até abaixo do
nivel da altura das cubas,
cobrindo totalmente

a resisténcia com agua-

Observe que o
nivel da agua deve ficar
abaixo do fundo das
cubas para que ocorra o
correto aquecimento.
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